
FICHE TECHNIQUE 

PONT DE LIANE 

« Au cœur de la canopée, les lianes de la 
vigne s’entremêlent et forment un pont 
suspendu. Si vous en avez l’audace, 
empruntez-le… » 

 

TYPE DE VIN :  
EFFERVESCENT 

COULEURE : 
BLANC 

CEPAGE : 
CHENIN 

MILLESIME : 
2021 (production 1500bt + 150mag) 

TAV : 
12%vol 

EQUILIBRE : 
NON DOSE 

TERROIR : 
ARGILES A SILEX 

AGE DES VIGNES : 
40-60 ANS 

VINIFICATION / ELEVAGE : 
Vendange manuelle. Pressurage pneumatique, débourbage à froid. 
Levures indigènes 
Fermentation et élevage en futs 400l. Tirage mai 2022. 
Elevage 24 mois sur lattes mini. 
SO2 total : 45 mg/L 
 

DESCRIPTIF GUSTATIF / ACCORDS : 
Nez complexe, entre fruits frais, épices végétales et notes briochées-toastées. Bulle fine, 

tension et volume en bouche. Légères notes boisées en finale, prolongeant le vin. 

Vin frais et charnu, idéal sur un apéritif dinatoire, voir sur une entrée. 

 

DISTINCTIONS : 
Sélectionné pour l’année 2024 et 2025 par l’interprofession, parmi les vins ambassadeurs de 

l’AOC Vouvray, catégorie fines bulles non dosées. 


